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Backmischung fir Kaiserschmarm

Libereitung FRANZ"
KAISERSCHMARRN

150g Mix + 200ml Milch + 2 Eier

Zutaten auf hochster Stufe 5 Minuten
|uftig aufschlagen.

1 Essloffel Butter in einer beschichteten
Pfanne erhitzen und Teig dazugieBen.
Bei schwacher Hitze die Unterseite

5 Minuten goldbraun backen.

Den an der Oberseite noch etwas flissigen
Teig mit dem Pfannenwender erst
vierteln, dann wenden und nochmals

3 Minuten backen.

Zum Schluss den Teig in kleine Stiicke
zerteilen (je nach Geschmack mit Zucker/
Zimtzucker oder Zuckeralternative
bestreuen) und nochmals 1 Minute
weiterbacken.

Warm servieren mit Puderzucker,
Apfelmus, Zwetschgenrdster oder mit
Rum (80%) flambiert.

3 mittlere simplybake-Messloffel
Backmischung

2 groBe simplybake-Messloffel
Milch

2 Eier

Schritte 1-5 der Zubereitung folgen.

simplyfree .. einfach genieBen!

Nahrwerte  pro 100g Backmischung

Energie 1687kl / 403kcal
Fett 10,5

davon gestittigte

Fettsduren 2,5

Kohlenhydrate 60,9

davon Zucker 16,49

Ballaststoffe 41g

EiweiB 11,7g

Salz 0,99

Kihl, dunkel und trocken lagern.
Fillhahe technisch bedingt.

Backmischung fiir Kaiserschmarm.

Tutaten: 60% DINKELmehl, Zucker, 15% MANDELN, Emulgatoren
(Polyglycerinester von Speisefettsiuren und Milchstiureester von
Mono- und Diglyceriden von Speisefettsiuren) Backtiebmittel

(Natriumpyrophosphat, Natriumbicarbonat), Aroma, Salz. Entdecke unsere Genusswelt:

www.simplyfree.shop
,-_‘j marceltrein_official

Hergestellt in einem Betrieb, in dem auch Sesam, Lupine,
Schalenfriichte, Soja, Erdniisse, Milch, Ei, Gluten und daraus
gewonnene Erzeugnisse verarbeitet werden.

Alle Angaben unterliegen den bei Naturprodukten Gblichen Schwankungen.
Ungedttet mindestens haltbar bis: Siehe Aufdruck.

Bestell-Hotline:
== (300 29 888 88
== 0800 27 888 88

Ein Qualitditsprodukt der Innoport GmbH / Seeholzenstr. 2 b / 82166 Grifelfing / Deutschland

Kontakt: support@trein-group.com
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150g Mix + 200ml Milch + 2 Eier

Lutaten auf hochster Stufe 5 Minuten
luftig aufschlagen.

1 Essloffel Butter in einer beschichteten
Pfanne erhitzen und Teig dazugieBen.
Bei schwacher Hitze die Unterseite

5 Minuten goldbraun backen.

Den an der Oberseite noch etwas fliissigen
Teig mit dem Pfannenwender erst
vierteln, dann wenden und nochmals

3 Minuten backen.

Zum Schluss den Teig in kleine Stiicke
zerteilen (je nach Geschmack mit Zucker/
Limtzucker oder Zuckeralternative
bestreuen) und nochmals 1 Minute
weiterbacken.

Warm servieren mit Puderzucker,
Apfelmus, Zwetschgenrdster oder mit
Rum (80%) flambiert.

Backmischung

478247001
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Schritte 1-5 der Zubereitung folgen.

simplyfree .. einfach genieBen!

Nahrwerte  pro 100g Backmischung
Energie 1464k / 350kl
Fett 2,6q
davon gesittigte

Fettsduren 1,89
Kohlenhydrate 69,5
davon Zucker 23,49
Ballaststoffe 2,59
Eiwei 8,60
Salz 0,99

Kihl, dunkel und trocken lagemn.
Fiillhohe technisch bedingt.

Backmischung fiir Kaiserschmarm.

Lutaten: 67% DINKELmehl, Zucker, 12% Rosinen, Emulgatoren
(Polyglycerinester von Speisefettsturen und Milchsdureester von
Mono- und Diglyceriden von Speisefettsiiuren) Backtiebmittel

(Nafriumpyrophosphat, Natriumbicarbonat), Aroma, Salz. Entdecke unsere Genusswelt:

www.simplyfree.shop
/ﬂ marceltrein_official

Hergestellt in einem Betrieb, in dem auch Sesam, Lupine,
Schalenfriichte, Soja, Erdniisse, Milch, i, Gluten und daraus
gewonnene Erzeugnisse verarbeitet werden.

Alle Angaben unterliegen den bei Naturproduken iblichen Schwankungen.
Ungedffnet mindestens haltbar bis: Siehe Aufdruck.

Bestell-Hotline:
== 800 29 888 88
== 0800 27 888 88

Ein Qualititsprodukt der Innoport GmbH / Seeholzensir. 2 b/ 82166 Griifelfing / Deutschland

Kontakt: support@trein-group.com

Backmischung

478247002




