Salat-
krauter

Treckenmischung aus Krautern und Gemuse
zur Haerste um Salatzofien
]

chne Tuge Glutamat.
Hergestelit in Deutschiand

Zutaten: Schnitttauch, Petersilie,

Karotien, Zwiebeln, Paprika, Dil,

Pastinaken, Liebstéckelblatier,

Tomaten

Fur Salate, KrautersoBen, Dips,
Gemisesuppen und Eintopfe

Kihl und trocken lagern!
Hanm Spuren ven Soja, Sellerie und Senf anthaten
Mindestens haltbar bis:
Inhalt 50 g Lot Nr.:
info@ehenbachtal.de

Nan SOERITBEL & * S SCHNATTENEACTE

Suppen-
gemuse

Suppeneinlage aus ?nlmcknﬂem
e

Gemuse ohne zugesetztes Glutamat.
Hergestellt in Deutschland
Zutaten: Karctten, Pastinaken,
Porree, Zwiebein, SELLERIE-
BLATTER, Tomaten, SELLERIE-
KMNOLLE

Als Einlage fur Suppen und Solien

Kuhl und trocken lagern!
Kanm Spuran van Soja und Bent enthaften.

Mindestens haltbar bis:

Inhalt 50 g Lot Nr.:
info@ehenbachtal. de

A SCHERMI

Salatkrauter
Rezepttipp

Salatdressing

Zutaten:

200 ml Jeghurt, 3 EL Wasser, 5 EL Balsami-
coessig, 1 TL Billers Gemisereform, 1 TL

Salatirauter, 1 Msp Honig, 1 Prise frisch gam.

Ffeffar

Zubereitung;
Alle Zutaten gut verriihren und dber den Salat
geban,

Durchsch eFE B Fa 100,
Trockenmischung:
Brennwert 1180 kJr283 kead
Fett 310g
davon gesattigie Fettsauren 050 g
Kohlenbydrate 2820 g
daven Tucker 2320 g
Eiweil 1940 g
Salz 028 g
Suppengemiise
Rezepttipp

EL

Gemiisesuppe mit

Zutaten: I <acmen 7 Selmesiangen T Karegt 1

B
E Bariauch, 2 EL Blars Gemasersfom, 2 EL Bisarg
SLopenkranter

Zubsreitung: Zweenern in Butter anbrten, restanes
lengaschrianet Gomuse Zugeben una mit 2 Liter

Barlauch

eraibanvarzel 1 Lawch ¥ Zweetein, I KartoMein 4

AaR X

Gemizergionm und Supmeckrieter

hinittlich 100

Trackenmischung:

s 1123 K289 keal
Fatt 300g
dawon gesittigte Fettsiuren 050 g
Kohlenhydrate 3og
daven Zucker Mg
it 12,00 g
Saliz 058 g

de Paris

Gewlrzzubereitung
ohne zugesetztes Glutamat.
Hergestellt in Deutschland

Zutaten: Paprika sl Zwiebelgranu-
lat, Knoblauchgranulat, Schnittiauch,
Petersilie, Basilikum, Majoran,
Oregano. Meersalz

Fir Fisch, Fondue, Krauterbutter
und Quark

K.ihl und trocken lagern!

Hann Spuren won Soja Sellane und Send entnanen,
Mindestens haltbar bis:

Inhalt 50 ¢ Lot e
info@ehenbachtal.de

Ax SCHERHDEL H * wHOHNATTTENBALH

Italieische
Krauter

Gewlrzmischun
ohne setztes Glutamat.
Hergestellt in Deutschiand

Zutaten: Basilikum,. Majoran,
ian, Rosmarin, Petersiie,

Salbei, Oregano, Chili
Fur rustikale Salate, Bratgamuse
und Eintopfe

Kuh! und trocken lagern!
Hamn Spuren won Sopa. Sellene und Sent amthaiten.
Mindestens haltbar bis:

Inhalt 60 g Lot Nr.:

info@ehenbachtal.de

Café de Paris
Re:epttlpp
Remoulade
de Mediterran

Zutaten:

1 Bacher Creme Fraiche, 1 Becher Joghurt
natur, 1 Zwiebel, 2 Essiggurken klein
gewdrfelt, 1 El Billers Gemlsereform, 2 EL
Café de Paris, 3 EL Balsamico, 1 TL Honig

Zubereitung:
Alle Zutaten vermischen und 1 Stunde ziehen
lassen.

Qurchschnittiiche Nahnwerte pro 100
Trockenmischung:

Brenrmvert 1328 kJA1E keal
Eett 540 g
davon gessttighe Fetteduren 113g
Hahlenfrydrate 45368 g
daven Zucker 3488 g
Enweill 1382¢
Salz 5019

Italienische Krauter
Rezepttipp

Gemise a la
Toscana

Zutaten:

je 1 rote und griine Paprika
2 Zvnebeln

1 Aubergine

1 Zuechini

200 g Zuckerschoten

500 g frische Champignons
3 EL Olivendl

1 EL Ital. Kriutersalz

1 EL Ital, Kriutermischung

Zubereitung:

Frische Zutaten wirfeln und in der Pfanne
kraftig braten.

Die Gewiirze hinzugeben und alles gut
VErmengen.

ohne zugesetztes Glutamat.
Hergestellt in Deutschland

Zutaten: Oregano, Basilikum,
Thymian, B nkraut, Majoran,
Rosmarin, Anis, Korander, Fenchel.
Mana-Minze, Lavendel

Fir Salate, Gemise und Eintopfe mit
dem besonderen Flair

Kihl und trocken lagern!
Kanm Spuren ven Soja, Bellerie und Sanf enthaiten.

Mindestens haltbar bis:
Inhalt 50 g Lot Nr.:

info@ehenbachtal.de

Pizza-
krauter

Gewlrzzubereitung
ohne :&%ﬂﬁﬂﬂﬂﬂ- Glutamat,

Herg It in Deutschland

Zutaten: Basilikum, Oregano, Thy-
miian, Rosmarin, Petersilie, Lisb-
stockel, Barlauch, Tomatenflocken
:_Tmmtenmarldmuentat, Maisstarke
{ Tragerstoff))

Krauter der Provence
Rezepttipp

Fleisch-
Gemiusetopf mit
Burgunder

Zutaten:

700 g mageres Schwenefleisch, 4 grofie
Zwigbel, 1 1/2 L Wasser, 150 mi Burgunder,
3 Karotten, je 1 rote, grilne, gelbe Paprika,
2 EL Gemisesuppe,

1 EL Kriuter der Provence, 1/2 TL Pleffer
sthwarz, 1 EL Paprika sif

Zubereitung:

Zwiebel wiirfen und anbriiunen. Fleisch und
Gemlise in Streifen schneiden und zugeben
Alles gut anbraten. Gewiirze hinzugeben und
mit VWasser und Burgunder aufgieRen und
garen lassen. Zum Schiuft den sifen
Paprika zugeben,

Pizzakrauter
Rezepttipp
M
Pizza
Zutaten Telg: S0CS Wmzenmenl, 1 TL Zucker, 1 TL
Saiz. 1 Pek Trockenhate, 1 TL Bruschettapesisz, 1 TL
Prazagewirz, 1 TL Prazakracter, 2ELOF oo 125 m
BT R Mich
Zutaten Belag: I Dosen Scnadometsn, 2 EL
Brugchenagewrz 1 TL Pizzakrauter, 1 EL Fizzagewirz
Tubereitung:
Zisaten fur gen Teop vermengen. O Zugeten Krélg
Surchicwien U nech Batrt Mich Zugeben und
wiilgrunelen bie e glater Teig entstent Ca 20 Min
Panan BERer. PuIzTaing ot Backhiech susrolen Fir
oan Sadag S Tomalen PUIANEN LNG 858 GéwlrDe
wdTesshen Au! dem Teg peichmalig vereden Che
FizTa nach \MUrsch Delegen

Zum Bestreuen, filr wiirzig-kriftigen,
salzlosen Genuss

Kuhl und trocken lagern!
Kanmn !anvm:n Sellerie und Sant anthanen.
Mindestens haltbar bis:

Inhalt 50 g Lot Nr.:

info@ehenbachtal.de

Ay ScHERHOERL &' (2255 SCIRATTTENRACN

Durch i L] i |
Trockenmischung:

Brenrmwart 1272 kJ03 keal
Eett 11,40 g
davon gesittigte Fettsiuren 054 g
Hohlenmydrate 4250 g
daven Iucker 364 g
Eiweid 11,60 g

Salz 0mg




