Delikatessfleischkase

KALMERWALD’

Ichwiarzwalder ipetialititen

Zubereitungsanleitung:

Den Fleischkdse mit dem Beutel im Wasserbad fir 20 Min. bei 80°C erwarmen,
danach auspacken, mit Rautenschnitt auf der Oberseite einschneiden und auf
Backpapier fur 30 Min. bei 160° C im Ofen backen, bis eine goldbraune Kruste
entsteht.

Zutaten: 79% Schweinefleisch, 6% Rindfleisch, Wasser, Petersilie,
Nitritpékelsalz (Kochsalz, Kaliumjodat, Konservierungsstoff Kaliumnitrat),
Gewlrze, Dextrose, Stabilisator: Dinatriumdiphosphat u. Triphosphat,
Geschmacksverstarker: Dinatriumglutamat, Antioxidationsmittel: L-
Ascorbinsdure, Knoblauch, Sdureregulator: Citronenséure, Gewlrzextrakte,
Rum, Sonnenblumendl, Wiirze, Gewilirzextrakte (mit SELLERIE).

Artikel Nr.: 1289

. L Durchschnitidhe pro
Gewicht: 500g Nehrwerte 10
Brermwert KJkcal 753/183
Fett 12,75g
davon gesattighe Fetisauren 530
Kohlenhydrate 0,7
ungekiihlt transportierbar, nach Erhalt dam:h;‘,c[er m,Eg
bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C Eiwveili 1864
lagern. Mindestens haltbar bis: Charge: Salz ety
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Kasefleischkase

KALMERWALD

Sehwarswalder Spranlititen

Zubereitungsanleitung:

Den Fleischkase mit dem Beutel im Wasserbad fur 20 Min. bei 80°C erwarmen,
danach auspacken, mit Rautenschnitt auf der Oberseite einschneiden und auf
Backpapier fur 30 Min. bei 160° C im Ofen backen, bis eine goldbraune Kruste
entsteht.

Zutaten: 69% Schweinefleisch, 17% KASE, 7% Rindfleisch, Wasser,
Nitritpdkelsalz (Kochsalz, Kaliumjodat, Konservierungsstoff Kaliumnitrat),
Gewlrze, Dextrose, Stabilisator: Dinatriumdiphosphat ,
Geschmacksverstarker: Dinatriumglutamat, SENF, Stabilisator:
Triphosphat, Knoblauch, Antioxidationsmittel: L-Ascorbinsaure,
Saureregulator: Citronensaure, Sonnenblumendl, Gewlrzextrakte,
Zwiebeln, Gewurzextrakte mit SELLERIE, Wirze.

Artikel Nr.: 1278
= - Durchschnittliche Dro
Gewicht: 500g e ¥
Brennwert K1/kal 1.438/346
Fett 7.33a
davon gesdtiigte Fetisduren 12 g
ungekiihk transportierbar, nach Erhalk g:;”gg’;;e :g:gg
bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C Eiweil 5q
lagern. Mindestens haltbar bis: Charge: Salz 21g
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Paprikafleischkase

KALMERWALD’

Ichwiarzwalder Ipetialititen

Zubereitungsanleitung:

Den Fleischkdse mit dem Beutel im Wasserbad fur 20 Min. bei 80°C erwarmen,
danach auspacken, mit Rautenschnitt auf der Oberseite einschneiden und auf
Backpapier fur 30 Min. bei 160° C im Ofen backen, bis eine goldbraune Kruste
entsteht.

Zutaten: 60% Schweinefleisch, 15% Paprika, Wasser, 9% Rindfleisch,
Nitritpdkelsalz (Kochsalz, Kaliumjodat, Konservierungsstoff Kaliumnitrat),
Gewirze, Dextrose, Stabilisator: Dinatriumdiphosphat u. Triphosphat,
Geschmacksverstarker: Dinatriumglutamat, Antioxidationsmittel: L-
Ascorbinsdure, Knoblauch, Saureregulator: Citronenséure, Gewlirzextrakte,
Sonnenblumendl, Gewiirzextrakte (mit SELLERIE), Wurze.

Artikel Nr.: 1288

e . o Durchschnittiche pro
Fullgewicht: 500 g Nehrwerts 100
Brermwert Kkcal 747(180

Fett 14,029

davon gesattighe Fetisauwren 590

= 3 Kohlenhnydrate 11g
ungekiihlt transportierbar, nach Erhalt e e 0640
bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C Eiweil3 1Za
lagern. Mindestens haltbar bis: Charge: Salz o
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