KUCHEN

Backanleitung Backanleitung H E, S S ER
Obst-Streuselbuchen Olbst-Crumble

7 . Ca. 500 Obst (frisch oder
a Tiefkihlobst) klein schneiden und
in eine ofenfeste Backform geben
2 (ca. 20cm Durchmesser).

2509 Backmischung + 100g Butter
auf die Arbeitsfldche geben und mit

3 der Hand zu einer homogenen

g Masse verkneten.

Uber das Obst brdseln.

Bei 200°Grad Ober-/ Unterhitze
fiir ca. 30 Minuten backen.
Warm geniefien.

simplyfree ¢ Genuss einfach selbstgemacht

Serviervorschlag %

- - Backmischung fir dunklen Obst-Streuselkuchen
Nahrwertangabe pro ]O]OEOBQ%I;mé%(QEPﬂ% Lutaten: HAFERflocken, HAFERmehl, Zucker, Kakaopulver

Energie stark entolt 4%, Aroma.
Fett 6,0g S L A
davon gesiitigfe Hergestellt in einem Befrieb, in dem auch Sesam, Lupine,
Fettsiiuten 1,39 Schalenfriichte, Soja, Erdniisse, Milch, Ei, Gluten und Entdecke unsere Genusswelt:
Kohlenhydrate é4g daraus gewonnene Erzeugnisse verarbeitet werden. www.simplyfree.shop
davon Zucker 169 Alle Angaben unterliegen den bei Naturprodukien 5
Balluststoffe 9,2q  blichen Schwankungen.Kahl, dunkel und trocken lager. @ marceltrein_official
Eiweif 120 Fillhshe technisch bedingt. -
Salz 01g Ungedffnet mindestens halthar bis: Siehe Aufdruck.
Jetzt nachbestellen: Backmischung
B (300 29 888 88
== 0800 27 888 88

Viele weitere kirperbewusste Lebensmittel finden Sie auf www.simplyfree.shop 471681001

Ein Qualitdtsprodukt der Innoport GmbH / Seeholzenstr. 2 b/ Deutschland 82166 Grifelfing
Kontakt: support@trein-group.com

] 5009 Backmischung

Backanleitung
0@5"5’7‘6&6‘6&”&'&6’1 0 é@é-— Crumble

7 250g Backmischung + 100g Butter

auf die Arbeitsfliiche geben und mit Ca. 500g Obst (frisch oder
der Hand zu einer homogenen . Tiefkihlobst) klein schneiden und
Masse verkneten. in eine ofenfeste Backform geben
2 Die Hiilfe des Teigs in eine Backform (ca. 20cm Durchmesser).
»  (z.B. 20cm Ringform) brdseln und auf
dem Boden festdriicken. 250g Backmischung + 100g Butter

2 auf die Arbeitsfliche geben und

Ca. 400g Obst (frisch, Tiefkiihlobst oder it der Hand 2u einer homoaenen
3 aus der Dose) klein schneiden, auf den g
Masse verkneten.

Boden geben und mit den restlichen (ber das Obst bréseln.
Streuseln bedecken.

Streusel mit einem Loffel unter das 3 Bei 200°Grad Ober-/ Unterhitze
4 Obst heben, etwas festdriicken und e fiir ca. 30 Minuten backen.
°  bei 180°Grad Ober-/ Unterhitze Warm geniefen.
fiir ca. 60 Minuten backen.
Abkiihlen lassen.

simplyfree
q 100q Backmisch Backmischung fir hellen Obst-Streuselkuchen
Er[]]glrrgvyllgrmngube " ](?03% /mgi?gtgm% Lutaten: HAFERflocken, HAFERmehl, Zucker, Zimt, Aroma.
EGTT 574 Hergestellt in einem Betrieb, in dem auch Sesam, Luping,
avon gesiiffigte Schalenfriichte, Soja, Erdniisse, Milch, Ei, Gluten und
ierﬁUge(ﬂi ]6,;9 daraus gewonnene Erzeugnisse verarbeifet werden. Entdecke Uf‘ser‘; CienUSSVi‘eh:
dgvoennzﬁgle ]73 Alle Angaben unferliegen den bei Naturprodukten Wwww.simplyiree.shop
Ballaststoffe 8,6g Ublichen Schwankungen.Kihl, dunkel und trocken lagern. @ marceltrein official
Eiveif 119 Fiilhahe technisch bedingt. .
Salz 01g Ungedffnet mindestens haltbar bis: Siehe Aufdruck.
1500g
Jetzt nachbestellen: Backmischung
= (800 29 888 88
== 080027 888 88
Viele weitere kdrperbewusste Lebensmittel finden Sie auf www.simplyfree.shop 471681002

Ein Qualitdtsprodukt der Innoport GmbH / Seeholzenstr. 2 b/ Deutschland 82166 Grifelfing
Kontakt: support@trein-group.com
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