Schweinefilet
mit Cognac-Rahmsofe

KALMERWALD

Schwiarzwalder Speinlititen

Zubereitungsanleitung:

Das Schweinefilet mit dem Beutel 40 Min. bei 80° Cim Wasserbad
erwarmen. Beutel aufschneiden, Filet entnehmen und die SoRe ggf.
im Topf noch einmal aufkochen.

Zutaten: 54% Schweinefleisch, Wasser, Kartoffelstarke, MILCH
(EINSCHLIERLICH LAKTOSE)), Tomaten, Speisesalz jodiert
(Salz,Kaliumjodat), MILCHZUCKER, Zwiebeln, Palmfett, Karotten,
modifizierte Starke, WEIZENMEHL, Starke, Cognac, Weinbrand,
Hefeextrakt, Apfelextrakt, Aromen (mit WEIZEN) , Lauch, SELLERIE,
Sonnenblumendl, Verdickungsmittel Guarkernmehl u. Xanthan,
Tomatenmark, Gekdrnte Brihe (Wilrze, Speisesalz, Rapsél), Gewdlrze,
Dextrose, Zucker, Karamell, Rotwein, Aromen, Gewlrzextrakte,
Maltodextrin, Rauch, Sduerungsmittel: Citronenséure, Stabilisator:
Carrageen, Antioxidationsmittel: L-Ascorbinsdure, Geschmacksverstarker:
Dinatriumglutamat, Konservierungsstoff: Kaliumnitrat, Lorbeerblatter, Piment
ganz.

Kann Spuren von EIER,SOJA,SENF enthalten.

= d Artikel Nr.: 470655 Durchschnittiiche pro
Gewicht: 1,1 kg Charge: 1234 truate —
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Frischfleischeinwaage: 700g Fett 4,339
davon gesatligie Fetisduren 25g

DE ungekiihlt transportierbar, nach Erhalt Kohlentydrate 949
BW-EV-308 bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C lagern. dﬁi":igmdﬂ ziulg
EG Mindestens haltbar bis: Salz 1,29

Hergestelk fiir: Euvinum GmbH, Niederwaldstr.10, 79336 Herbolzheim




