Putenbrustfilet

KALMERWALD"

Trhyrarfwilder 'irr;l'-l'a.!iu.nn_

Zubereitungsanleitung:

mit Sauce Hollandaise

Die Putenbrust mit dem Beutel im Wasserbad flir 40 Min. bei 80 Grad C

erwdrmen. Beutel aufschneiden, Putenbrust entnehmen und die SofRRe
ggf. im Topf noch einmal aufkochen.

Zutaten: 58% Putenfleisch ( Brust), Wasser, Sonnenblumendl,
BUTTERREINFETT, Palmfett, modifizierte Starke, Zucker, EIGELB,

Gemuseextrakitzubereitung , Kartoffelstarke, WHZENMEHL, Zwiebelpulver,

Zitronensaftkonzentrat, MOLKENERZEUGNI 8, jodiertes Speisesalz

(Speisesalz, Kaliumjodat), Pfeffer, Weillweinessig, Gekdrnte Brihe (Wiirze,

Speisesalz, Rapsal), Aromen (mit WEIZEN, GERSTE, MILCH),
MILCHZUCKER, Dextrose, Hefeextrakt, Verdickungsmittel: Xanthan,
MILCHEIWEIR, Aromastoffe, Aromen, Rauch, Gewlrzextrakie,
Antioxidationsmittel: L-Ascorbinsaure u. Natrium-L-Ascorbat,
Geschmacksverstarker: Dinatriumglutamat, Konservierungsstoff:
Kaliumnitrat.

Gewicht: 900g Mg;jr';;-; N2l
Frischfleischeinwaage: 540g St
sy davon gesittigte FettsSwen
13 ungekiihit transportierbar, nach Eralt E“E"*?ﬂ*
BW-EY-308 bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C lagem. o
E Mindestens hakbar bis: Sdz

Hergestelk fiir: Euvinum GmbH, Niedervaldstr.10, 79336 Herbolzheim
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