Grill-Schweinebauch

KALMERWALD’

Schwart wilder Spetalititen

Zubereitungsanleitung:

Den Schweinebauch mit dem Beutel im Wasserbad fur 30 Min. bei 80 Grad
erwarrmern.

Aus dem Beutel nehmen, mit der Kruste nach oben im vorgewarmten Backofen
1 Stunde bei 200°C Ober-/Unterhitze kross backen.

Zutaten: 86% Schweinefleisch, Wasser, Speisesalz jodiert
(Salz,Kaliumjodat), Gekérnte Brihe (Wirze, Speisesalz, Rapsdl), Dextrose,
Aromen, Gewlrzextrakte, Rauch, Verdickungsmittel Xanthan ,
Antioxidationsmittel: L-Ascorbinsdure u. Natrium-L-Ascorbat,
Geschmacksverstarker: Dinatriumglutamat, Konservierungsstoff;
Kaliumnitrat.

Artikel Nr.: 470521

Flllgewicht: 900g Nhate 1055

Brermnwert KJkcal 1.412/342
Fett 32,529
davon gesattighe Fetis&uren 89g
Kohlenhydrate <0,5
ungekiihlt transportierbar, nach Erhalt dauﬂggiéer <n,5§
bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C Eiwveill 12q
lagern. Mindestens haltbar bis: Charge: salz 159
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