Grillhaxe
i

KALMERWALD’

Ichwiarzwalder ipezdalititen

Zubereitungsanleitung:

Die Haxe mit dem Beutel im Wasserbad fur 30 Min. bei 80° C erwarmen.
Haxe aus dem Beutel nehmen, mit der Kruste nach oben im vorgewarmten
Backofen 1 Stunde bei 200°C mit Ober-/Unterhitze kross backen.

Zutaten: 87% Schweinefleisch, Wasser, Nitritpdkelsalz (Kochsalz, Kaliumjodat,
Konservierungsstoff Kaliumnitrat), Antioxidationsmittel Natrium-L-Ascorbat,
Geschmacksverstarker: Dinatriumglutamat, Dinatriumguanylat u. Dinnatriuminosinat,
Aromen, Stabilisatoren : Dinatriumdiphosphat u. Polyphosphat , Dextrose,
Gewiirzextrakte.

Durchschnitiche pro
Artikel Nr.: 6714 ;““ﬁte | ) _}}3%;_

- rermwer KJJkE
Gewicht: 900g Charge: 1234 Fett 10,61g
davon gesattighe Fetis&uren 4209
ungekiihlt transportierbar, nach Erhalt Kohlerbwydrate <0,5a
B"u"l.’-EE-}I]S bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C lagern. dﬁi":igmder mi;g
kG Mindestens haltbar bis: Salz 17a

Hergestelk fir: Euvinum GmbH, Niederwaldstr.10, 79336 Herbolzheim

Knoblauchbraten
i

KALMERWALD’

ckwiarzwilder Speintititen

Zubereitungsanleitung:

Den Braten mit dem Beutel im Wasserbad fir 40 Min. bei 80° C erwarmen.
Oder Braten aus dem Beutel nehmen, im vorgewarmten Backofen 1 Stunde bei
120° C Ober-/ Unterhitze erwarmen.

Zutaten: 85% Schweinefleisch, Wasser, Knoblauch, Nitritpdkelsalz
(Kochsalz, Kaliumjodat, Konservierungsstoff Kaliumnitrat), Stabilisator:
Dinatriumdiphosphat u. Polyphosphat, Antioxidationsmittel: Natrium-L-
Ascorbat, Geschmacksverstarker: Dinatriumglutamat, Dinatriumguanylat, u.
Dinatriuminosinat, Aromen, Dextrose, Gewlrzextrakte.

Durchschnittiche pro
Artikel Nr.: 6802 ;“"‘&te | mﬁ

e - remwer KJka
Fullgewicht : 0,8 kg Charge: 1234 Fett 11,78g
davon gesattighe Fetisduren 48g
ungekiihlt transportierbar, nach Erhalt Kohlenhydrate =0,5q
Bl,uql.r_EE_3ﬂg bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C lagern. dﬁﬂ‘:ig i migg
kG Mindestens haltbar bis: Salz 180

Hergestelk fiir: Euvinum GmbH, Niederwaldstr.10, 79336 Herbolzheim




