durchschnittlicher Nahrwert pro

100 g 100 ml
Basisprodukt Zubereitung
ERICH LLERs Brennwert 751 kil 15kJ/
177 keal 4 keal
Fett 1,39 0,0g
davon
gesdttigte Fettsauren 0,2g 00g
Kohlenhydrate 303¢g 06g
davon Zucker 3440 01g
EiweiB 10,0¢ 02¢g
Salz 51,79 1049
Zutaten:

Meersalz, Maltodextrin, Hefeextrakt, Kartoffel-
starke, Sonnenblumenol, Karotten, Liebstockel-
blatter, Lauch, Muskatnussextrakt, Zwiebeln,
Petersilie, Gewlirz.

T S — 0 : Als Universalwiirzmittel einsetzbar zum Ab-
Gemusebruhe: 3,5 % Gemise schmecken fiir feine SoBen und Suppen, Ge-
miise, Braten, SalatsoBen, Pilzgerichte, Fisch,
inhalt: g i i Wild und Gefliigel. Gut geeignet flr vegetari-
erglbt 25 Liter sche Gerichte, da absolut frei von tierischen
Zubereitung als Suppe Fetten.
20 g = 1 EL in 1 Liter kochendes Wasser einruh- rein pflanzlich e frei von glutenhaltigem Getreide
ren, kurz aufkochen lassen und gemeﬁen oder frei von tierischen Fetten ¢ ohne g’mﬁﬂha"lge
durch Zugabe von Gemiise, Nudeln, Reis, Eier, Zutaten = ohne lactosehaltige Zutaten  ohne

sojahaltige Zutaten * neues firmeneigenes Rezept.
Kreuzkontaminationen sind nicht auszuschliel3en.

GrieB, Fladle, u.s.w. weiter verfeinern.

Kuihl und trocken lagern.

mindestens haltbar bis und Chargenny: siehe Zusatzetikelt
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* rein pflanzlich

» frei von glutenhaltigem Getreide

« frei von tierischen Fetten

« ohne glutenhaltige Zutaten

« ohne lactosehaltige Zutaten

« ghne sojahaltige Zutaten

* neues firmeneigenes Rezept

» Kreuzkontaminationen sind nicht auszuschlieBen

Zubereitung als Suppe

20 g =1 EL in 1 Liter kochendes Wasser einriihren, kurz
aufkochen lassen und genieBen oder durch Zugabe von Gemiise,
Nudeln, Reis, Eier, GrieB, Fladle, u.s.w. weiter verfeinern.

Als Universalwiirzmitte! einsetzbar zum Abschmecken fiir feine
SoBen und Suppen, Gemiise, Braten, SalatsoBen, Pilzgerichte,
Fisch, Wild und Gefliigel. Gut geeignet fiir vegetarische Gerichte,
da absolut frei von tierischen Fetten.

Zutaten:
Durchschnittliche Nahrwerte pro Meersalz, Maltodextrin, Hefeextrakt, Kartoffelstérke,
108 Besisradil : Sonnenblumendl, Karotten, Liebstockelblétter, Lauch,
g Soniopna St eeiig Muskatnussextrakt, Zwiebeln, Petersilie, Gewiirz.

Brennwert 751 kJ / 15 kJ/

177 keal 4 keal
;e“ 13e 009 Diese umweltfreundliche Dose konnen Sie nach Verbrauch des
gg;g;igm It s ioe Inhalts als Vorratshehélter in der Kiiche fiir Reis, Nudeln, GrieB,
Kohlenhydrate 30"3 g 060 Mehl oder Tee weiterverwgnden. Auch fiir Hobby und Garten setzt
davon Zucker 349 01g man gerne handliche Behélter ein.
Eiwei 1009 029
Salz 51,79 109
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nnatt QU Og ergibt 40 Liter

Kiihl und trocken lagern. Gem USGbl’uhe 3 ,5%) Gemuse

|

3131 1052
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