Hirschgeschnetzeltes

KALMERWALD’

Schwiarzwalder Spezdulititen

Zubereitungsanleitung:
Das Geschnetzelte mit dem Beutel im Wasserbad fur 40 Min. bei 80° C erwarmen.
Beutel aufschneiden, Geschnetzeltes entnehmen und genielen.

Zutaten: 54% Hirschfleisch, Wasser, Kartoffelstéarke, Apfel, 1,4% Calvados, Tomaten,
Speisesalz jodiert (Salz, Kaliumjodat), Zwiebeln, MILCHZUCKER, Freiselbeeren,
Karotten, Palmfett, modifizierte Starke, WEIZENMEHL, Zucker, SELLERIE, Lauch,
Hefeextraki, Glukose-Frukiose-Sirup, Sonnenblumendl, AROMEN ( MIT WEIZEN ),
Verdickungsmittel Guarkenrmehl u. Xanthan, Tomatenmark, Gewlrze, Gekdrnte Brihe
(Wirze, Speisesalz, Rapsol), Apfelextrakt, Dextrose, Karamell, Aceto Balsamico
weiss, Rotwein, Maltodextrin, Sauerungsmittel: Citronensaure , Aromen,
Gewilrzextrakte, Calciumchlorid , Piment ganz, Lorbeerblatter, Konservierungsstoff:
Kaliumnitrat, Geschmacksverstarker: Dinatriumglutamat, Geliermittel |
Antioxidationsmittel: Natrium-L-Ascorbat u. L-Ascorbinsdure. KANN SPUREN VON
EIER, SOJA, SENF ENTHALTEN.

Artikel Nr.: 465987
Gewicht: 900¢g Nabrwte 1004

Bremnwert K fkcal 628/148

Fett 1,76g

davon gesattigte Fetisauren 059g

- : Kohlenhydrate 204g
ungekiihlt transportierbar, nach Erhalt R 14g
bitte unbedingt bei maximal 7 Grad C Eiweil3 13g
lagern. Mindestens halthar bis: Charge: Salz L
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