e rein pflanzlich

e frei von glutenhaltigem Getreide

e frei von tierischen Fetten

e ohne glutenhaltige Zutaten

e ohne lactosehaltige Zutaten

e ohne sojahaltige Zutaten

e neues firmeneigenes Rezept

e Kreuzkontaminationen sind nicht auszuschlieBen

Durchschnittliche Nahrwerte pro
100g Basisprodukt 100ml Zubereitung

Brennwert 751 kJ / 15 kJ/
177 keal 4 keal
Fett 1,39 0,0g
davon
geséttigte Fettséuren 029 0,09
Kohlenhydrate 30,39 0649
davon Zucker 349 01g
EiweiB 10,09 0,249
Salz 51,7 ¢ 1,09

Ehenbachtaler Spezialitdten
92253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de

mindestens haltbar bis und Chargennummer: siehe Bodenetikett

Inhalt; 8009 ergibt 40 Liter

Kuihl und trocken lagern.

ERICHLBILLERS

Gemiisereform

Gemusebrihe: 3,5% Gemuse

Zubereitung als Suppe

20 g =1 EL in 1 Liter kochendes Wasser einriihren, kurz
aufkochen lassen und genieBen oder durch Zugabe von Gemiise,
Nudeln, Reis, Eier, GrieB, Fladle, u.s.w. weiter verfeinern.

Als Universalwiirzmittel einsetzbar zum Abschmecken fiir feine
SoBen und Suppen, Gemiise, Braten, SalatsoBen, Pilzgerichte,
Fisch, Wild und Gefliigel. Gut geeignet fiir vegetarische Gerichte,
da absolut frei von tierischen Fetten.

Zutaten:

Meersalz, Maltodextrin, Hefeextrakt, Kartoffelstarke,
Sonnenblumendl, Karotten, Liebstockelblatter, Lauch,
Muskatnussextrakt, Zwiebeln, Petersilie, Gewiirz.

Diese umweltfreundliche Dose konnen Sie nach Verbrauch des
Inhalts als Vorratsbehalter in der Kiiche fiir Reis, Nudeln, GrieB,
Mehl oder Tee weiterverwenden. Auch fiir Hobby und Garten setzt
man gerne handliche Behélter ein.
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P200107

éMé form

Gemiisebriihe: 3,5 % Gemiise

Inhalt: 400 g ergibt 20 Liter

Zubereitung als Suppe
20 g =1ELin 1 Liter kochendes Wasser einriih-
ren, kurz aufkochen lassen und genieBen oder
durch Zugabe von Gemiise, Nudeln, Reis, Eier,
GrieB, Fladle, u.s.w. weiter verfeinern.

Kiiht und trocken lagern.
mindestens haltbar bis und Chargennr: siche Zusatzetikett
Ehenbachtaler Spezialitaten

92253 Schnaittenbach = Am Scherhiibel 8
Tel.: 096 22-71 73 92 » www.ehenbachtal.de

P190060

durchschnittlicher Nahrwert pro

100 g 100 mi

Basisprodukt  Zubereitung
Brennwert 751 kJ/ 15 kJ/

177 keal 4 keal

Fett 139 009
davon
gesattigte Fettsduren 02g 00g
Kohlenhydrate 30,3¢g 0649
davon Zucker 344 01g
EiweiB 10,0g 029
Salz 51,79 1049
Zutaten:

Meersalz, Maltodextrin, Hefeextrakt, Kartoffel-
stdrke, Sonnenbiumenal, Karotten, Liebstdckel-
blatter, Lauch, Muskatnussextrakt, Zwiebeln,
Petersilie, Gewiirz.

Als Universalwiirzmittel einsetzbar zum Ab-
schmecken fiir feine SoBen und Suppen, Ge-
miise, Braten, SalatsoBen, Pilzgerichte, Fisch,
Wild und Gefliigel. Gut geeignet fiir vegetari-
sche Gerichte, da absolut frei von tierischen
Fetten.

rein pflanzlich e frei von glutenhaltigem Getreide
frei von tierischen Fetten » ohne glutenhaltige
Zutaten = ohne lactosehaltige Zutaten = ohne
sojahaltige Zutaten » neues firmeneigenes Rezept.

Kreuzkontaminationen sind nicht auszuschlieBen.
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