durchschnittlicher Nahrwert pro

100g 100ml

Basisprodukt  Zubereitung
Brennwert 751 kJ/ 15 kJ/

177 keal 4 keal

Fett 13¢9 00g
davon
gesittigte Fettsduren 029 00g
Kohlenhydrate 3039 06g
davon Zucker 34q 01g
Eiweil 10,09 02g
Salz 51,79 1,09

rein pflanzlich

frei von glutenhaltigem Getreide
frei von tierischen Fetten

ohne glutenhaltige Zutaten

ohne lactosehaltige Zutaten
ohne sojahaltige Zutaten

neues firmeneigenes Rezept
Kreuzkontaminationen sind nicht

auszuschlieBen

Krautergewiirzol
Type Provence
Zutaten: Sonnenblumendl, Olivendl,
Antioxidationsmittel: Extrakt aus
Rosmarin, Aroma Provence, Carda-
momkapsel, bunter Pfeffer, Lorbeer-
blétter, olderbeeren, Chilis,
Chilirdlichen, Oregano
Vor Gebrauch schiitteln.

Ein tiberliefertes Rezept aus der Provence.

Es werden Krauter und Gewiirze mit ver-

schiedenen Olen vermischt. Dadurch ent-

wickelt sich ein unverkennbarer Krauter-
eschmack fiir die leichte Kiiche. Ideal fiir
raten und Gemiise.

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 ml

nwert 3404k)/828 keal

davon gesattigte Fettsauren 859
davon einfach ungesatngte Fettséuren 44,09
kia'.'on mehrat ungesattigte Fettsauren 39,5 g
ohlenhydrate

davon Zucker

Eiweif}

Salz

Mindestens haltbar bis und Lot-Nummer:
siehe Zusatzetikett

Ehenbachtaler Spezialitaten
92253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de
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Inhalt: 2009

ergibt 10 Liter
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Fiir Veganer und Vegetar
bestens geeignet.

Salatkrauter

Gewiirzzubereitung
ohne zugesetztes Glutamat

Zutaten: Schnittlauch, Petersilie,
Karotten, Zwiebeln, Paprika,

Dill, Pastinaken, Llebstéckel-
blétter, Tomaten

Far Salate, KrautersoBen, Dipps,
GemUsesuppen und Eintépfe

Kuhl und trocken lagern!

Inhalt 100g
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Salatkrauter

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100g

Brennwert 1180 kJ / 283 kcal
Fett 3,109
davon

gesattigte Fettséduren 050g

Kohlenhydrate 28209
davon Zucker 23209

ElwelR 19409

Salz 028 g

Zubereitung als Suppe
20g=1ELin 1 Liter kochendes
Wasser einriihren, kurz aufkochen
lassen und geniefen oder durch
Zugabe von Gemiise, Nudeln, Reis,
Eier, Grie, Fladle, u.s.w. weiter
verfeinern.

Als Universalwiirzmittel einsetzbar
zum Abschmecken fiir feine SoBen
und Suppen, Gemiise, Braten, Sa-
latsoBen, Pilzgerichte, Fisch, Wild
und Gefliigel.

Gut geeignet fiir vegetarische Ge-
richte, da absolut frei von tieri-
schen Fetten.
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4 704313171104 11

Zutaten:

Meersalz, Maltodextrin, Hefeex-
trakt, Kartoffelstarke, Sonnen-
blumendl, Karotten, Liebsttckel-
blatter, Lauch, Muskatnussextrakt,
Zwiebeln, Petersilie, Gewiirz,

mindestens haltbar bis und Chargennummer:
siehe Bodenetikett
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Salzersatz-
krauter

Gewiirzzubereltung

ohne zugesetztes Glutamat
2Zutaten: Llebstéckel, Paprika, Zwie-
bel, Barlauch, Karoﬂen Oregano,
Petersllle Thymlun Estragon
Fur Fleisch, Fisch, Gemuse, Sofien

und Suppen, Quarkspeisen,

Eintopf
Kuhl und trocken lagern

Inhait 60g
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Salzersatzkrauter
Durchschnittiiche Nahrwerte pro 100g
Brennwert 1217 kd { 290 keal
Fett 3889
davon
gesdttigte Fettsauren 085g
Kohlenhydrate 3730g
davon Zucker 312g
Elweld 14868g
Salz 030g



