Chili con Tomate, pikant
Instantsuppe
Zutaten: Nudeln* (Hartweizengrief*) ,
Trockenmischung*: Gemiisesuppe™
(Meersalz, Reisvollkkornmeh!*, Karotten®,
Sellerie®, Lauch™, Zwiebeln*, Sonnenblumendl*,
Tomate®, Petersilie*, Liebst&ckelblétter*, Macis*
Kurkuma®, Sellerieblétter®, Schnittlauch®, Lorbeer*),
Tomaten™ 25%, Kartoffelmehl*, Zwiebeln*, Paprika
gerﬁur_:_hert", Paprika sii*, Oreganc®, Thymian®, Chili
*DE-OKO-001 =

Znt |
*Zutaten aus kontollierter biologischer Inhalt: 65 g
EU / nicht EU Landwirtschaft Lot.Nr.

Mindestens haltbar bis:

I

50092 699729

Nahrwerte je 100 ml
Fertiggericht;

Brennwerte 160 kJ / 38 kcal, Fett 0,31 g,
davon gesattigte Fettsduren 0,05 g,
Kohlenhydrate 7,29 g, davon
Zucker 0,71 g, EiweiB 1,22 g, Saiz 1,21 g

Trockenmischung kiihl und trocken lagem!
Vor dem Gebrauch gut schiitteln!

Zubereitung: Inhalt des Bechers
mit 350 ml kochenden Wasser

aufgieRen und 10 Min. ziehen
lassen.

Ehenbachtaler Spezialitaten
Galgenbuhistr. 5, 92253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de
Tel. 09622-717382

Karotten Ingwer Suppe
Instantsuppe
Zutaten: Nudeln* (HartweizengrieB*) ,
Trockenmischung™: Gemisesuppe”
(Meersalz, Reisvollkornmehl*, Karotten™,
Sellerie*, Lauch*, Zwiebeln™, Sonnenblumendl®,
Tomate*, Petersilie*, Liebstdckelblétter”, Macis*
Kurkuma®, Sellerieblatter™, Schnittlauch®, Lorbeer”),
Carotten® 37%, Kartoffelflocken®, Kurkuma®, Paprika™,
Ingwer* 2%, Petersilie”, Pfeffer*

+DE-OKO-001 #:¥ '"‘ta':h% g
g ot.Nr.
*Zutaten aus kontollierter biologischer
EU / nicht EU Landwirtschaft

Mindestens haltbar bis:

I

Niahrwerte je 100 m!
Fertiggericht:
kcal, Fett 0,30 g,
rennwerte 166 kJ /39 !
~ davon gesattigte Fettsauren 0,05 a,

davon
Kohlenhydrate 734 g,
Zucker 1,30 g, Eiweit 1,18 g, Salz 1,02 g

|
Trockenmischung kiihi und trock_gn lagl;ern.
Vor dem Gebrauch gut schiiftein!

Zubereitung: inhalt des Bechers E‘] .
mit 350 mi kochenden \Afasser 3
aufgieften und 10 Min. Ziehen as¥

lassen.

jalitaten
Ehenbachtaler Spezialitat
Galgenblihlstr. 5, 92253 Schnaittenbach
wwiw.ehenbachtal.de
Tel. 09622-717392

Hihner Nudel Topf

Asia Style - Instantsuppe
Zutaten: Nudeln™ 61% (Hartweizengries®),
Trockenmischung®: Hihnersuppe*

Tomaten Suppe
Instantsuppe

Zutaten: Nudeln* (HartweizengrieB*) ,
Trockenmischung® (Tomatenflocken™ 40%,
Meersalz, Kartoffelmehl”, Kokosmehl®,
Zwiebel*, Kokosblitenzucker*, Paprika™,
Zitronenfruchtpulver* 2%, Oregano™, Thymian®,
Petersilie™)

*DE-0K0-001 .

'y
‘,{.-.

Zwiebeln®, Gefliigelbrilhe* (Truthahnkarkasse?*,

Inhalt: 65 g
Lot.Nr.

*Zutaten aus kontollierter biologischer
EU / nicht EU Landwirtschaft

Mindestens haltbar bis:

AL

4 250092 6987

_ Paprika*)
*DE-OKO-001 52 Inhalt: 65 g
*Zutaten aus kontollierter biologischer Lot.Nr.
EU / nicht EU Landwirtschaft
Mindestens haltbar bis:

(e

4 250082699736

Nzhrwerte je 100 ml
Fertiggericht:

Brennwerte 163 kJ / 39 kcal, Fett 0,29 g,
davon gesattigte Fettsauren 0,10 g,
Kohlenhydrate 7,40 g, davon
Zucker 1,09 g, EiweiB 1,27 g, Salz 0,719

Trockenmischung kiihl und trocken lagemn
Vor dem Gebrauch gut schitteln!

Zubereitung: Inhalt des Bechers

Nahrwerte je 100 mli
Fertiggericht:

Brennwerte 155 kJ / 37 kcal, Fett 0,26 g,
davon gesattigte Fettsauren 0,05 a,
Kohlenhydrate 7,20 g, davon

Zucker 1,33 g, EiweiB 1,00 g, Salz0,87 g

Trockenmischung kiihl und trocken lagern!
Vor dem Gebrauch gut schiitteln!

Zubereitung: Inhalt des Bechers

mit 350 ml kochenden Wasser

0]

mit 350 ml kochenden Wasser = aufgieen und 10 Min. ziehen
aufgieRen und 10 Min. Ziehen lassen.
lassen. ::.

Ehenbachtaler Spezalititen
Galgenbihistr. 5, 92253 Schnaittenbach
wWww.ehenbachtal.de
Tel. 09622-717392

Ehenbachtaler Spezialitaten
Galgenbiihlstr. 5, 82253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de
Tel. 09622-717392

Kartoffel-Karotten-Topf

Instantsuppe K'affst':ﬁtgﬂ?g X
Zutaten: Nudeln* (Hartweizengrieg*) , Zutaten: Nudeln* 61%
Trockenmischu

) (Hartweizengriep*
;‘rpckenmlschung*: Gemiisesuppe* (N?eersa{z,
_Reisvollkornmeh*, Karotten*, Sellerie* Lauch"'

Zwiebeln*, Sonnenblumens|* ' '

, Tomate*, Petersilie* |
stéckelblatter*, Macis®, Kurkuma®, Selleriebll;tt;::feb-

Schnittlauch*, Lorbeer*), Kartoffelm

chung™ Gemiisesuppe*
(M‘eersalz, Reisvollkornmeh*, Karotten*
Sellerie*, Lauch*, Zwiebeln®, Sonnenblumens
Tomate®, Petersilie, Liebstckelblatter™. Macis*
Kurkuma®, Sellerieblatter” Schnittlauch® |

. ; hI*, Zwiebel, Rohr-
. Lorbeer™) zucker*, Karotten®, Zi ek » Rohr
KKartoﬂ'Elﬂocken* 21%, Kartoffelmehi* 10%, (Erbsen* 55%, Karotten'?g;gmggg::kr;ﬁra’vzr%k?mem&se*
’ arqt_ten 10%, Zwiebel*, Petersilie*, Kimmel* Blumenkohl*1%, Rote Bete* 1% Tomate* 1% ;ﬁt?n“f 12\.;6 :
a®h g s L] 1 )
DE-OK0-001 o Inhalt: 65 g *DE-OK0-001 01 %6) Inhalt: 65 g
"Zutaten aus kontoliierter biologi v A - LOLN
; gischer Zutaten aus kontollierter bioloqi
EU h; nicht EU Landwirtschaft EU / nicht Euotlaild::irl:g;g;ts R
indestens haltbar bis: Windestens haltbar bis:
(00 R
4 250092 699750 SRS RET 0%

Nihrwerte je 100 ml
Fertiggericht:
Brennwerte 168 kJ / 39 kcal, Fett 0,27 g,
davon gesattigte Fettsauren 0,04 g,

Kohlenhydrate 7,6 g, davon
Zucker 0,78 g, Eiweil 1,17 g, Salz 1,009

Trockenmischung kithi und trockgn lagern!
\Vor dem Gebrauch gut schitteln!

Nihrwerte je 100 ml
Fertiggericht:

Brennwerte 203 kJ / 48 kcal, Fett 0,32 g,
davon gesittigte Fettsauren 0,05 g,
Kohlenhydrate 9,42 g, davon
Zucker 1,47 g, Eiwei 1,37 g, Salz1,14 g

Trockenmischung kihl und trocken lagern!
Vor dem Gebrauch gut schattein!
Zubereitung: Inhalt des Bechers
mit 350 ml kochenden Vasser
aufgieRen und 10 Min. ziehen

lassen.

Zubereitung: Inhalt des Bechers
mit 350 mi kochenden Wasser
aufgieRen und 10 Min. ziehen
lassen.

Ehenbachtaler Spezialitaten
Galgenbiihistr. 5, 92253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de
Tel. 09622-717392

Ehenbachtaler Spezialitaten
Galgenbiihistr. 5, 92253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de
Tel. 09622-717392

Zwie
Rote Bete Suppe Inst::é%pe €
Instantsuppe e’ :
, aten: Nudeln* (HartweizengrieR*)
Zutaten: Nudeln* (HartweizengrieB*) , Trockenmischun ’

g*: Gemiisesuppe*
(Meersalz, Reisvollkornmehl*, Karoptren"

Sellerie*, Lauch*, Zwiebeln*, Sonnenblumenﬁl”,

Tomate*, Petersilie*, Liebstécke is*
I(urkurpa*. Sellerieblatter*, Schnfttllglfg-xir:i.:ﬂr:::r')
Zwisbelgranulat* 20%, Zwiebel getoastet 20%
(Zwiebeln®, SonnenblumendI*), Tomate* Kartoffel-

mehl, Knoblauch®, Paprika®, Petersilie*. Pfeffer

*DE-OKO-001 .  Inhalt:65g

2 Lot.Nr.
Zutaten aus kontollierter biologischer

EU / nicht EU Landwirtschaft

Trockenmischung™: Gemiisesuppe”
(Meersalz, Reisvollkornmehl”, Karotten®,
Sellerie®, Lauch®, Zwiebeln®, Sonnenblumendl®,
Tomate™, Petersilie”, Liebstéckelblatter®, Macis*®
Kurkuma®, Sellerieblatter”, Schnittlauch®, Lorbeer*),

Rote Bete Pulver* 20%, Kartoffelflocken™ 20%,
Karotten® 10%, Zitronenfruchtpulver® 32%

s s Inhalt: 65 g
*DE'°K0'001 PO Lot.Nr.

*7Zutaten aus kontollierter biologischer
EU / nicht EU Landwirtschaft

T Wiy
Nahrwerte je 100 mi

Nahrwerte ie 100 mi
Fertiggericht:

keal, Fett 0,354,

werte 188 kJ/ A5 :

Br::::on gesittigte Fettsauren 0:;): g
Kohlenhydrate 8,40 g, dav

Fertiggericht:
Brennwerte 191 kJ 7 45 kceal, Fett 0,27 g,
davon gesittigte Fettsauren 0,04 g,
Kohlenhydrate 8,34 g, davon .
Zucker 143 g, Eiweif 1,31 g, Salz 1,06 g

-ueif 1,47 g, Salz 1,41 9
2ucker 1,41 g, Eiweib 1, l
: o ern! . (] d trocken lagerm:
Trockenmischung kuhl und trock_e_sn Ia? ockenmischung KONl Un rodken o
Vor dem Gebrauch gut schittein! ey Gebrauch @
i Bechers _, )
Zubereitung: Inhalt des Bechers 2 ubereitung: ‘n:::::di?w;,sser # i
it 350 ml kochenden Wasser it 350 mi koc i iess L

r:?Lnfg;itatsen und 10 Min. ziehen aufgieRen und 10 Min. zi tﬂ
lassen. lassen.

Ehenbachtaler Spezialitaten
Galgenbiihistr. 5, 92253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de
Tel. 09622-717382

jalitaten
Ehenbachtaler Spezialitat
Galgenbanistr. 5, 92253 Schnalttenbach
i .ehenbachta\.de
Tel. 09622-717392

(Meersalz, Glukosesirup*, Rohrzucker*, Huhner-
fleischpulver™ 3,2%, Hilhnerfett* 2,4%, nat. Aroma,

Huhnkarkasse®, Salz, Gefliigelfett*), Kurkuma*, Karamell-
aucker”, Sduerungsmittel Citronensaure, Rosmarin®);
Kartoffel*, Rohrzucker*, Karotten® 4%, Tomaten* 3%,
Zitronenfruchtpulver* 3% , Zwiebeln®, Kurkuma* 3%,

Petersilie* 2 %, Ingwer*, Kreuzkiimmel*, Pfeffer schwarz”,
Paprika rot* 1%, Trockengemuse* 33% (Erbsen*, Karotten™,

Instant-HUhnersuppe

mit Gemuse
Zutaten: Nudeln* 57% (Hartweizengries*),
Trockenmischung™: Hilhnersuppe* (Meersalz,
Clukosesirup*, Rohrzucker*, Huhnerfleisch-
pulver” 3,2%, Hilhnerfett® 2,4%, nat. Aroma, Zwiebeln*,
Gefliigelbriihe* (Truthahnkarkasse®, Huhnkarkasse*,
Salz, Gefligelfett*), Kurkuma*, Karamellzucker*,
Séuerungsmittel Citronensdure, Rosmarin®),
Kartoffel* 30%, Karotten™ 10%, Rohrzucker*,
Petersilie*, Zwiebeln*, Trockengemiise*
(Erbsen*, Karotten* 10 %, Paprika* 10%)
*DE-OK0-001 27 Inhalt 70 g
Lot.Nr.
*Zutaten aus kontollierter biologischer
EU / nicht EU Landwirtschaft
Mindestens haltbar bis:

D111 AREI
4 250 3

092 6997|4

—

Nahrwerte je 100 mi
Fertiggericht:

! Brennwerte 207 kJ / 49 kcal, Fett 0,32 g,
davon gesittigte Fettsduren 0,06 g,
Kohlenhydrate 9,70 g, davon
Zucker 1,37 g, Eiwei 1,37 g, Salz 1,159

Trockenmischung kahi und trockgn fagern!
Vor dem Gebrauch gut schiitteln!

Zubereitung: Inhalt des Bechers  [E]iatly
mit 350 ml kochenden Wasser g‘: N3
aufgieften und 10 Min. ziehen

lassen.

Ehenbachtaler Spezialitaten
Galgenbiihlstr. 5, 92253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de
Tel. 08622-717382

Knoblauch Creme Suppe
Instantsuppe

Zutaten: Nudeln* (Hartweizengries*)
Trocke_nmischung*: Gemusesuppe* (Mee'r-

salz, Relsvollkornmehl*, Karotten®, Sellerie*
Lauch*, Zwiebeln*, Sonnenblumensi* Tomate;
. Petersilie”, Liebstéckelblatter, Macis Ky
Knog::u,c;ellmebl&tter*, Schnittlauch®, Lorbeer*),

15%, Kokosmilchpulver* Kartoff:

; el B
Kokosm_ehr', Karotten®, Zitronenfruchtpufver*r;?bzl '
Petersilie*, Pfeffer*, Trockengemiise ,

(Erbsen”
_ Karotten*, Paprika* '
:'DE-OKO-OM o ) Inhalt: 70
Zutaten aus kontomercer biclogischer Lot.i\lr. :

EU / nicht EU Landwirtschaft
Mindestens haltbar bis:

Wi

Néhrwerte je 100 ml
Fertiggericht:

Brennwerte 209 kJ / 52 kcal, Fett 0,57 g,

davon gesittigte Fettsiuren 0,23 g,
Kohlenhydrate 8,99 g, davon

Zucker 1,11 g, Eiwei 1,53 g, Salz148 g

Trockenmischung kiihl und trocken lagern!
Vor dem Gebrauch gut schittein!

quereitung: Inhalt des Bechers
mit 350 ml kochenden Wasser

aufgieRen und 10 Min. ziehen
lassen.

Ehenbachtaler Spezialitaten
Galgenbiihlstr. 5, 82253 Schnaittenbach
www.ehenbachtal.de
Tel. 08622-717392



