Zutaten: Ingredienti: - Der Duft des Winters, der Geschmack fiir - Zubereitung:
Fruchtzucker, Apfelpulver 5% (Apfel- Il fruttosio, polvere di frutta mela die Seele an kalten Wintertagen. Unser 1 Teeléffel (ca. 8 g) in einer Tasse
mark, Reismehl), Sauerungsmittel (purea di mela, farina di riso), acido S Winterapfel vereint Apfel, Zimt und mit 150 ml heiBem oder kaltem

Lebkuchen auf eine einzigartige Art und  Wasser iibergieBen, umriihren, fertig!
Weise und erinnert damit an einen

Besuch auf dem Weihnachtsmarkt.

Citronensaure, Lebkuchengew(irz (Zimt, Citrico, spezie miste (cannella,
Nelken, Kardamom, Anis, Koriander, chiodi di garofano, cardamomo,
Sternanis, Fenchel, Muskatnuss), Trenn- anice, coriandolo, stellato anice,

: i i e finocchio, noce moscata), silice
mittel S.I|ICIudeOXId, natirliche Aromen rilasciando, aromi naturaii.
Ingredients:

Fructose, appe it powcer apple ——{3ECIo0 Do de futa de man-

puree, comn flour), citric acid, ginger- - zana (puré de manzana, harina de
bread spice (cinnamon, cloves, carda-  arroz), 4cido citrico, mezcla de

Preparation:

This wintry taste of gingerbread and ~ Put 1 teaspoon (ca. 8 g) into a cup,
cinnamon mixed with apples, can add 150 ml of hot or cold water,
delight your palate. Reminiscent of hot  stir — ready!

cider as you can enjoy it at the

Christmas market. Preparazione:

Questo gusto invernale di pan di zen-  Versare 1 cucchiaio da té (circa 8 g)

\ERICH BiLLERS
-'F'-,: ™ i

mom, star anise, coriander, anise, especias (canela, clavo, carda- zero e cannella mescolato con le mele, in una tazza con 150 ml di acqua
fennel, nutmeg), releasing silica, natural momo, anis, cilantro, estrellado potrete deliziare il vostro palato. Ri-  calda o fredda , rimuovere - finito!
flavors, anis, hinojo, nuez moscaday, silice corda di sidro di mele caldo, come si

: ah uo godere al mercatino di Natale. o
liberacion, sabores naturales, puo g Preparacion:

Este gusto invernal de pan de jengibre Verter 1 cuchara de té ( 8 g aprox )

Durchschnittliche Nahrwerte Portion 8 g Pulver, canela mezclados con manzanas
: en una taza con 150 ml de agua ca-
pro 100g 150 ml Wasser %odré d(éleitadr su plaladar. Con remigis- liente o fria , remover- ]Iisto!g
e s e cencias de sidra caliente como uste '
Brennwert: 1577 kJ / 371 keal 126 kJ / 30 keal . B = o) a gue,\(‘je d(ijsf(rjutar de ella en el mercado
Fett ) 0039 0,009 > N = TR - © Hareas Fiillhche technisch bedingt.
davon gesttigte Fetisauren: 0,00 g 0,009 Typ - Dose gut verschlossen halten. Kiihl und trocken lagern.
Kohlenhydrate: 89,07 ¢ 7,139 WI nte r a fe I Nach dem Offnen bald verbrauchen.
davon Zucker: 88,219 7,06 g _ . . . .
= | EiweiB: 0,12¢g 0,01g Hergestellt in Deutschland. Mindestens haltbar bis und Chargennr. siehe Bodenetikett.
g Salzgehalt: 0,00 g 0,00 g Getrénkepulver zum Zubereiten eines fruchtig aromatisierten, Manufactured in Germany. Best before and batch number in the bottom label.
= teedhnlichen Getranks mit natiirlichem Apfel-Aroma Fabbricato in Germania. Da consumarsi preferiilmente entro e numero di lotto in

Ehenbachtaler Spezialitaten etichetta in basso.
Am Scherhiibel 8 q q o . o
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Zutaten: Fruchtzucker, Rote-Bete-Pulver, Saue- Ingredienti: Il fruttosio, polvere di barbabietola,
rungsmitte! Citronenséure, natiiriches Aroma, Gra-  acido citrico, sapore naturale, polvere di melo-
natapfelpulver (Granatapfelsaftkonzentrat, Mais- ~ grano (melograno succo di frutta concentrato,
stérke), Orangenpulver 2% (Orangensaftkonzentrat, amido di mais), polvere arancione 2% (arancia
Maisstirke), Lebkuchengewtirz (Zimt, Nelken, Kar-  concentrato di suicco, amido i mais), spezie
damom, Anis, Koriander, Stemanis, Fenchel, Mus-  d€! pan di zenzero (cannella, chiodi di garofano,

T cardamomo, anice, coriandolo, anice stellato,
ﬁ?gﬁg&r’e@%ﬁb&l'C'umd'OX'd‘ AT finocchio, noce moscata), silice rilasciando,

polvere di frutta mela (purea di mela, farina

Der Duft von Gliihwein, der Geschmack  Zubereitung:

von vollfruchtigen Orangen und 1 Teeloffel (ca. 8 g) in einer Tasse
Apfeln...Was gibt es Schéneres an kalten  mit 150 ml heiBem oder kaltem
Wintertagen? Auch zum Verfeinern von Wasser tibergieBen, umrihren, fer-
Gluhwein, heiBem Apfelwein und tig!

Kinderpunsch. Kalt und warm verwendbar.

Seductive aroma of mulled wine, along with ~ Preparation: .
the full fruity flavor of oranges and apples, Put 1 teaspoon (ca. 8 g) into a cup,
_ o can forget the cold winter days. Serve hot or  add 150 ml of hot or cold water, stir
Ingredients: Fructose, beetroot powder, ciric acid, cold, to use for mulled wine and hot cider. — ready!
natural flavor, pomegranate fruit powder (pomegra-
nate juice concentrate, com starch), orange powder
2% (orange juice concentrate, com starch), ginger  almiddn de ma’z), polvo de color naranja 2%
bread spice (cinnamon, cloves, cardamom, anise,  (concentrado de jugo de naranja, aimidon de
coriander, star anise, fennel, nutmeg), releasing si- - maiz), mezcla de especias (canela, clavo, car-
lica, apple powder (apple pureg, rice flour), damomo, anis, cilantro, anis estrellado, hinojo,
nuez moscada), sfice liberacion, polvo de fruta

Durchschnittliche Nahrwerte Portion 8 g Pulver, [ReaMaralGlbNLE

manzana, harina de
pro 100 g 150 ml Wasser anoa),

1is0),
Ingredientes: La fructosa, polvo de remola-
cha roja, &cido citrico, sabor natural, polvo de

fruta de la granada (granada jugo concentraco, Seducente profumo di vin brul, insieme al  Preparazione:

sapore fruttato pieno di arance e mele, pud  Versare 1 cucchiaio da t¢ (circa 8 g)
dimenticare le fredde giomate invernali. Usalo - in una tazza con 150 ml di acqua
caldo e freddo, per vin brule e sidro caldo. calda o fredda , rimuovere - finito!

Seductor aroma del vino caliente, junto con el - Preparacion: ,

sabor a fruta de las naranjas y las manzanas, Verter 1 cuchara de te (8 g aprox)
se pueden olvidar los dias frios de invierno. ~ €n una taza con 150 ml de agua
Para beber caliente y fria. Puede llevarlo para  caliente o fria , remover- jlisto!

vino caliente y sidra caliente.

Brennwert: 1644 kJ / 387 kcal | 132 kJ / 31 kcal s . .
Fillhohe technisch bedingt.

Fett: 011g 0,01g Typ Dose gut verschlossen halten. Kiihl und trocken lagern.

davon gesittigte Fettsduren: 0,01 g 0,009 Nach dem Offnen bald verbrauchen.

Kohlenhydrate: 91,66 g 7,339 ruc t- unsc Hergestellt in Deutschland. Mindestens haltbar bis und Chargenn. siehe Bodenetikett.
- | davon Zucker. 89929 7,199 Getrankepulver zum Zubereiten eines Manufactured in Germany. Best before and batch number in the bottom label.
s EiweiB: 0,729 0,06 g fruchtig aromatisierten, teedhnlichen Getrénks Fabbricato in Germania. Da consumarsi preferibilmente entro e numero di
& | salz 0,06 g 0,00 g mit natiirlichem Aroma lotto in etichetta in basso.
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