Nahrwerte e 1009
Brennwert: 1164 kjl 2]7 kcal
Fett - §s73£7
' davon gesathgte 0,64
Fettsduren: B
Kohlenhydrate: 45,16
davon Zuckgirgr ___io_,a._o

| Eiweilfi: - 10,48 |
Salz: 19,16

als Dip angeriihrt:

1 ERI. Gewdrz in 180g Crem
0.4. 2 Std. kiihl ziehen lass¢

Perfekt als schnellen Aufstri
Dip fiir Gemlise oder Chips.
Qder als Grillsauce zu genie

Bio- Dlp-Aloll

Gewlirzzubereituna ohne
zugesetztes Glutamat
Zutaten: Bio Suppe® (Meersalz, Reisvollkornmehl* Karotten® SELLERIE®
Lauch® .Zwiebel*, Sonnenblumendl nativ®, Tomate™, Petersilie”,
Liebstocklblatter, * Macis™, Curcuma®, SELLER%EBLATTER Schmttlauch"
« Lorbeer*), Zwiebel*, Knoblauch®, thljonenfruchtpulver Peffer”, Cumin®,
Petersilie™, Salbei”, Coriander*DE.c')Ko-om

*Zutaten aus kontrolliert
Biologischer EU / nicht EU =N Inhalt 100 g
Landwirtschaft Mindestens haltbar bis:

Ehenbachtaler Spezialitaten
Am Scherhiibel 8. 92253 Schnaittenbach
Tel. 09622.717392 www.ehenbachtal.de

Florentina

Gewiirzzubereitung ohne zugesetztes Glutamat
Zutaten: Bio Suppe” (Meersalz. Reisvollkornmehl®. Karotten®. SELLERIE". Lauch®,
Zwiebel*, Sonnenblumend| nativ’, Tomaten®. Petersilie’, Liebstocklblatter, Macis®,
Curcuma’. SELLERIEBLATTER' . Schnittlauch®. Lorbeer"), Vollmilch-
pulver’, Zwiebel’, Paprika*, Cumin”, Senfpulver Pfeffer schwarz®

Zutat kontrolli rl:':"E'OKO'001 Inhalt 100
*Zutaten aus kontrollie a
Biologischer EU / nicht EU ~ —"N'" = 9
Landwirtschaft Mindestens haltbar bis:
Ehenbachtaler Spezialitaten
Am Scherhiibel 8. 92253 Schnaittenbach
i e

e

Ndhrwerte  je 1009
Brennwert___1418 kj /338 kcal
Fett: 12,08
davon gesittigte 5,46
Fettsauren:
Koﬂe_rlljydrate 37,67
davon Zucker: 26 86
Elwelrs 1 15,43 |

alz: 14,59
als Dip angeriihrt:

1 ERI. Gewlirz in 150g Creme fraiche
0.a. 2 Std. kuhl ziehen lassen.

Perfekt als schnellen Aufstrich, als
Dip fiir Gemtise oder Chips.
Oder als Grillsauce zu geniefen.

Nahrwerte je 1°°L _
Brennwert: 1168 Kj /2 278 kcal
Fett: 4,24
“davon gesattigte 0,79
Fettsauren: o
Kohlenhgdrate 42,86
davon Zugljgr 21,75
“Eiweill: 10,40
| Salz: a 19,94
Als Dip: Rezepttip
3 EL Bela lalia, Bruschetta Arrabiata
3 Et \?\}';'522# HeiRes Bruschetta
vermengen und 15 Min.
2lahen lasasn. gg:)attxe'lr"omatenwurfei 1 Zwiebel,

100 g Wacholderschinken, 3 EL
Bruschetta Arrabiata,2 EL Ol

Zubereitung:

Zwiebel glasiq anbraten. Wachol-
derschinken, Tomaten und
Bruschetta Arrabiata zugeben
und 10 Min. leicht kécheln lassen.

Nahrwerte je 100g
Brennwert: 1090 kj / 259 keal
Fett: 1,57
davon gesittigte 0,41
Fettsauren: ) B
Kohlenhydrate: 45,13
davon Zucker: 29,88
Eiweif: 10,00
“Salz: 20,12 |
3Bl Rezepttipp
s Dip: .
3 EL Bella Itala, Bella Italia
3 EL Clivendl,
4 EL Wasser s"h“e;'t‘]*r'r”‘:mzltﬁnswg
vermengen und 15 Min. —_
ziehen lassen. Zutaten:500 ml passierte To-
maten, 3 EL Bella Italia Gewlirz

Zubereitung:Beide Zutaten leicht
erhitzen -nicht kochen!

Evtl. mit Sahne und Parmesan
abschmecken.

Schmeckt gut zu Spaghetti
oder als Pizza-Grundbelag.

Nahrngt___(_a_ - Jje1 100g

Brennwgr_t_1323!qli3_13 keal

Fett: 9,98

daven gesiittigte 3,95

Fettsduren:

| Kohlenhydrate: 34,78

davon Zucker: 26,86

' Eiweif: 1543

Salz: 14,69

Rezepttipp

als Dip angeriihrt: | Baguette a la Paris
1 ERI. Gewiirz in 150g Creme fraiche| Zutaten:

4 Baauette Semmel,2 Becher
Creme Fraiche, 250 g Brie,

8 Scheiben Schinken. 2 EL
qeriebener Parmesan, 2 EL
Dipp-Gewlirz Cafe de Paris, 1
Prise frischen Pfeffer

Zubereituna: Brie in Scheiben
schneiden und auf die Seite
legen.Schinken wirfeln und
mit den restlichen Zutaten
vermischen.Baauette mit der
Masse bestreichen und mit
Brie beleaen.Bei 175 Grad 10-
15 Min. uberbacken.

0.4 2 Std. kiihl ziehen lassen.

Perfekt als schnellen Aufstrich, als
Dip fiir Gemiise oder Chips.
Oder als Grillsauce zu genieBen.

Bio-Dip Bruschetta
Arrabiata

Gewiirzzubereitung ohne zugesetztes Glutamat
Zutaten: Meersalz, Zwiebel*, Tomaten*, Knoblauch*, Chili*,

Coriander DE-8KO-001
*Zutaten aus kontrolliert
Biologischer EU/nicht EU  LNF Inhalt 100 ¢
“Landwirtschaft Mindestens haltbar bis:
Ehenbachtaler Spezialitaten
Am Scherhiibel 8. 92253 Schnaittenbach

F160185

Bella Italia

Gewilirzzubereitung ohne zugesetztes Glutamat

Zutaten: Tomaten*, Meersalz, Zwiehel*, Knoblauch®, Basilikum®
Majoran®, Oreganc*

. —— gE-ijO-DO'I

*Zutaten aus kontrollie

Biologischer EU/nicht EU  =N™ Inhalt 100 ¢
Landwirtschaft Mindestens haltbar bis:

w
=]

Ehenbachtaler Spezialitaten
Am Scherhtibel 8. 92253 Schnaittenbach

=]

io@W
Blo DID
Cafe de Paris

Gewilirzzubereituna ohne zuaesetztes Glutamat
2Zutaten: Bio Sunpe® (Meersalz. Reisvollkornmehl*. Karotten®. SELLERIE®. Lauch’,
Zwiebel'. Sennenblumendl nativ'. Tomaten*. Petersilie*. Liestackl® Macis®.
Curcuma’. SELLERIEBLATTER". Schnittlauch*. Lorbeer®). Curcuma’. Zwiebel’,
Bockshornklee Coriander”, Petersilie®, Ingwer®, Cumin® Chili*, Pfeffer schwarz®

N — DE-OK0-001

*Zutaten aus kontrolliert

Biologischer EU / nicht EU  L-Nr- Inhalt 100 g
“Landwirtschaft  Mindestens haltbar bis:

Ehenbachtaler Snezialitaten
Am Scherhiibel 8. 92253 Schnaittenbach




