Kanarischer
Sesam-Dipp

Gewilirzmischung
ohne zugesetztes Glutamat
Zutaten: SESAM weiB und schwarz
35%, Paprika rot, Zwiebel, Cumin,
Thymian, Oregano, Pfeffer schwarz
und weiB, Rote Schinusbeeren,
Petersilie, Coriander

|1 EBI.Gewlrz in 150g Creme Frul:hel Di

o. 4. 2 Std. kuhl ziehen lassen.

Kuhl und trocken lagern Dipp MOJG-Verde-Kanaris

=1
Inhalt 100g Melo'verde'Kana"s Durchschnitiiche Nahrwerte pro 100

harische Kriutersofie)

Gewiirzzubereitung By
rennwert
ohne zugesetztes Glutamat Fett Wi Eizgeked
taten: kiare Brohe (Meersalz,Glu- davon 049
osesirup, Maltodextrin,2wiebein, . N
atlrliches Aroma Liebstdckelwurzel, gesittigte Fettsauren 0,62
|Karotten, Sonnenblumendl,Macis, Kohlenhydrate 100
Wachnldethnren.Laueh.#ater:llIe. d 43,10 g
Gurcuma,Nelken), Eaprika griin, avon Zucker 209 g
etersilie, Roblalich, Pal ri¥a rot, Elwelt {
ittlatch, Liebstdckel Zwiebel. 8,279
o Bironensaftaulver. Oregano. Salz 18319
Preffer schwarz, Thymian, Cumin d

Kuhl und trocken lagerr

Dipp Teneriffe Kréuter

A Screni

PP
Tﬁ n e rlffe Durchschnittliche Nahrwerte pro 100g
ré U te I' :;nnweﬂ 1050 kJ / 250 keal

Gewlirzzubereitung 331g
ohne zugesetztes Glutamat Lo —
Zutaten: Tomatenflocken { Tomater- esdttigte Fetiséduren 0682g
markkonzentrat, Maisstarke (Trager- ohlenhydrate 38209
stoff)), Knoblauch, Meersalz (20%), davon Zucker 0379

Chilischrot, Bérlauch, Paprika Elwell 9369 4
1 EBI.Gewarz in 150 i Salz !
0. & 2 Std. kuhl zi e%r:rﬂ::sr:ﬁ?he sl I

Kuhl und trocken lagern!

. pp : Dipp Mojo-Rejo-Picon
M OIO'ROJO -P l co n Durchschnlttliche Nihrwerte pro 100g

(kanarlsche Paprikasofe)

Inhalt 100g

Gewdlrzzubereitung 1095 kJ 261 keal
ohne zugesetztes Glutamat Brdnyart T g
|zutaten: klare Bruhe (Meersalz, Glu- davon
2w N u "
'é‘i?&r’n'é‘r‘.%'s”#r"u"n‘fz‘L‘fgﬂm&:‘m’.‘wuu‘ gesdttigte Fettsauren 0,889
Karotten,Sonnenblumensl,Macls Kohlenhydrate 38799
Wiacholderbeeren,Lauch, Petersille, davon Zucker 1844
Cur.cuma,Nle‘lkan& P?a?;lu.'l‘:h?ﬁ: cT(eh g h;:?l!“ uc I,10 d
Bl Jaiapeno, 2isbelflocken. S 16209

Chili, Cumin, Oregano, Thymian.

D i p p Aio I i Dlpp AIO" Kuh! und trocken lagern!

spani Durchschnittiiche Nshrwerte Inhalt 100
cl pro 100g
Gewlrzzubereitung P Awt Scugrning, § S —
ohne zugesetztes Glutamat Fett 1302 kJ / 308 keal W WK ENBACIETALDE
Zutaten: klare Brohe(Meersalz,Gluko- d 271y
sesirup,Maltodextrin, 2wiebeln,nat(r- avon
liches Aroma,Liebstockelwurzel,Ka- gesittigte Fettséuren 0,38
rulten,BunnenblumunﬂI,Macis‘Wach- Kohlenhydrate g
olderbeeren,Lauch,Petersilie, Curcu- davon Zuck 58319
ma,Nelken), Knoblauchgranulat,2wie- Elwell cker 271y
bel, Zitronensaftpulver, Pfeffer el 1047 g
schwarz, Cumin, Petersille, Thymian Salz 12289

81.Gewdrz in reme fraiche
0. 4 2 Std. kuhl ziehen lassen.

Kuhl und trocken lagern!

Inhalt 100

ENBACHE




