Zubereitung als Suppe
20 g =1ELin 1 Liter kochendes Wasser einriihren, kurz auf-

Durchschnittliche Nahrwerte * rein pflanzlich

Brennwert « frei von glutenhalti Getreide kochen lassen
R glﬁuﬂs:han o und genieBen oder durch Zugabe von Gemilse, Nudeln, Reis,
::ngsﬂTm Fefisauren 10;;: :ﬁ: ke Fien Ehnﬁrbﬂ.ﬂfﬂn.us.w.wM >
: : Als Universalwiirzmittel einsetzbar zum Abschmecken filr
el S LT SR o feine SoBen und Suppen, Gemiise, Braten, SalatsoBen,
darvon Zucker 349 0.19]  » ghne lactosehaltige Zutaten Pitzgerichte, Fisch, Wild und Gefligel. Gut geeignet fir vege-
L 1009 029 tarische Gerichte, da absolutfref von terischen Fetten.
Salz 51,79 T0g| * ohne sojahaltige Zutaten
L - Hefeextrakt, Kartoffelstérke
: Meersalz, Maltodextrin, :
Neues firmeneigenes Rezept! e T e T e T
Muskatnussextrakt, Zwiebeln, Petersilie, Gewirz.
Ehenbachtaler Spezialititen
B 400 Diese umweltireundliche Dose kiinnen Sie nach Verbrauch
o ' e g des Inhalts als VorratsbehaRer in der Kiche fr Res,
bis und C siehe (ergibt 20 Liter) Nudeln, GrieB, Mehl oder Tee weiterverwenden. Auch fiir
Kreuzkontaminationen sind nicht auszuschlieBen Gemiisebrihe: 3,5% Gemiise Hobby und Garten setzt man geme handliche Behdlter ein.

i

MNASEED)
i BriLen

Salatkrauter

Gewiirzzubereitung
ohne zugesetztes Glutamat

Zutaten: Schnittlauch, Petersilie,
Karotten, Zwiebeln, Paprika,

Dill, Pastinaken, Liebstackel-
bldtter, Tomaten

Fur Salate, Krdutersoflen, Dipps,
GemuUsesuppen und Einttpfe

Kuhl und trocken lagern!

Mindu stens haltbar bis
Lot Nr.:

Inhalt 100g

AM SCHERNUBEL & ® 2253 SCHNAITENEACH

WA W EHENBACHTTALDE

Salatkrauter

Durchschnittiiche Nahrwerte pro 100g

Brennwert 1180 kJ / 283 keal
Fett 3.10g
davon

gesattigte Fettsduren 0,509
Kohlenhydrate 28209
davon Zucker 23,209

Elwelf 1940g

Salz 0,299
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